
PAPILLON DELIKAT - CATERINGANGEBOTE
KALTE KÜCHE

Liebe Genussfreunde,

im Folgenden haben wir für Euch einige Möglichkeiten zusammengestellt, aus denen Ihr wählen 

könnt, wenn wir Euch ein kleines Catering mit kalten Platten zubereiten dürfen. 

Gern beraten wir Euch natürlich individuell!

Beschreibung
Mindest- 

Anzahl

 Preis pro 

Person 

I. Schinken - Käseplatte

Wir stellen für Euch eine Auswahl unserer hervorragenden Käsespezialitäten, Schinken und Salami zusammen. Dazu und wenn möglich 

sind auch Bratenaufschnitte, Roastbeef oder Räucherlachs aus unserer eigenen Produktion enthalten. Ebenso gibt es pro 4 Personen einen 

Dip, bzw. Kräuterbutter. Brot berechnen wir extra, wenn Ihr welches wünscht. Wir empfehlen Euch jedoch, dieses nebenan bei Bäckerei 

Pahnke direkt zu beziehen.

4      15,00 € 

II. Baguettes & Co

In Variante 2 machen wir für Euch Platten aus unserem täglichen Bistroangebot, d.h. mit:

  - verschiedenen kleinen Baguettes (2 Stück pro Sorte, belegt mit Schinken oder Käse, feinen Crèmes, Kräuterbutter oder Pesto, Salat 

    und dem, was gerade saisonal machbar ist.

  - ein Stück Wrap, gefüllt mit z.B. Räucherlachs oder mariniertem Hirtenkäse.

  - gefüllte Kleinteile, wie z.B. herzhaftes Gebäck aus Blätterteig, Blauschimmentartes

Ideal für die Geburtstagsrunde im Büro oder ein kleines Geschäftsmeeting und ja, alle werden satt!

8 15,00 €    

III. Feine Vielfalt

Wir servieren Euch:

  - verschieden belegte Canapees mit Schinken, Käse, Braten, Lachs und dem, was unser Angebot hergibt…5 pro Person

  - Salate im Glas, z.B. Tomate-Mozzarells mit Basilikumpesto (je nach Saison und Angebot)

  - Hähnchenspieße in Terijaki-Marinade (2 Stk. pro Person) 

  - kleine Auswahl an Käse, Schinken und Salami

  - pikante Gebäckteilchen, bzw. Minitartes

  - Antipasti

Brot berechnen wir extra, wenn Ihr welches wünscht. Wir empfehlen Euch jedoch, dieses nebenan bei Bäckerei Pahnke direkt zu beziehen.

8 25,00 €    


